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Schweizer Biowinzer des Jahres 2018 Karin und Roland Lenz

Der Lenz ist
wieder da!

Sie produzieren mit inrer Photovoltaik-Anlage mehr Strom, als sie bendtigen. Sie betreiben
die erste Bio-Rebschule der Schweiz. Sie bringen mit neuartigen «Insektenhotels» mehr
Nutzlinge in ihre Rebberge. Und sie produzieren aus pilzwiderstandsfahigen Sorten absolute
Topweine. Mit Karin und Roland Lenz in Iselisberg sichern sich die Vorreiter der helvetischen
Bioweinbewegung zum zweiten Mal nach 2015 den Titel «Biowinzer des Jahres».

Text: Thomas Vaterlaus

er als Journalist mit Roland Lenz
iiber sein Tun und seine Visionen
spricht, hat ein Problem: Der Mann

hat so viel zu sagen, dass man kaum nach-
kommt mit seinen Notizen. Und ja, manchmal
scheint der Vorreiter der heutigen Bioweinbe-
wegung mit seinem Metier zu hadern. Weil es
ihm zu langsam geht. Aber Reben produzieren
eben nur einmal jahrlich Trauben. Und wer
neue Reben pflanzt, muss drei Jahre warten,
bis er die erste Ernte einfahren kann. Obwohl
Karin und Roland auch einen Pinot Noir der
Spitzenklasse in die Flaschen bringen, also
beweisen, dass sie auch im konventionellen
Bereich zu den Besten gehoren, trimmen sie
ihr Weingut, das Trauben von 26 Hektar ein-
kellert, ganz klar in Richtung pilzwiderstands-
fahige Sorten. «Ich bin tberzeugt, dass der
Einsatz von synthetischen Pflanzenschutz-
mitteln langfristig nicht mehr toleriert wird,
allein schon wegen der Trinkwasserproblema-
tik. Darum hangt die Zukunft des Weinbaus
von den pilzwiderstandsfahigen Neuziichtun-
gen aby, sagt Lenz.

Aus Sorten wie Souvignier Gris oder Caber-
net Jura hat er in den letzten Jahren immer
wieder fruchtbetont-elegante Crus gekeltert,
die hoch benotet worden sind. Trotzdem sieht
er die Entwicklung bei den PIWIs noch lange
nicht als abgeschlossen. «Wahrend bei den tra-
ditionellen Gewdachsen im Bereich der Neu-
zichtungen nicht mehr viel geschieht und
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ten arbeiten, die
nderten bekannt
n PIWIs ungebro-
g ierte er dieses
Jahr beim Bioweinpreis mit einem Weisswein
aus einer Neuzticht urassischen Reb-
zuchters Valentin Bl ie noch nicht mal
einen Namen hat, unter der Zich-
tungsnummer Cal 32- thrt wird.

die meisten Win
seit Jahrzehnten
sind, ist die Dyna
chen hochy, s

=

1001 innovative Ideen

Auf was Roland Lenz ungeduldig wartet,
sind noch robustere, sprich noch resistentere
Sorten: «Die heutigen PIWIs verfiigen ledig-
lich tiber ein Gen, das sie gegen Pilzerkrankun-
gen schiitzt. In wenigen Jahren werden aber
neue Sorten verflighar sein, die eine zwei-
oder mehrfache Resistenz aufweisen». Sobald
diese Neuziichtungen da sind, werden Karin
und Roland Lenz ihren Sortenspiegel wieder
umstellen. Wahrend anderswo, etwa im Bur-
gund oder Bordeaux, die Sorten quasi als von
gottgegeben und deshalb als unverdnderbar
angesehen werden, agieren sie mit einer vollig
anderen Einstellung: «Wenn wirkliche Verbes-
serungen moglich sind, egal auf welchem Ge-
biet, dann realisieren wir diese», sagt Roland
Lenz und erganzt: «Tradition ist ein edler Wert,
wenn er nicht als Entschuldigung ftr Tragheit
missbraucht wird.

Wer das Bioweingut von Karin und Roland
Lenz im thurgauischen Iselisberg besucht,

realisiert rasch, dass hier visiondre Konzepte
auf verschiedensten Gebieten umgesetzt wer-
den. Energiemadssig wird nicht nur klimaneu-
tral gearbeitet, sondern weil jahrlich mehr als
20000 kWh ans Netz abgeben werden kon-
nen (zu Spitzenzeiten, weil der Strom tiber
eine netzdienliche Batterie zwischengespei-
chert wird), fithren sie einen «Klima plus»-
Betrieb. Substanzielle Qualitdtsverbesserun-
gen erhoffen sie sich auch von der eigenen
Bio-Rebschule (der ersten dieser Art in der
Schweiz), weil es ein Vorteil ist, wenn Jung-
pflanzen in dem Terroir aufgezogen werden,
indem sie spater auch Trauben produzieren.
Und mit ihren Hot Spots und «Insektenho-
tels» optimieren sie laufend die Wirkung ihrer
Ausgleichsfldchen. Obwohl in der Schweiz das
Rebland knapp und teuer ist, halten sie zwolf
Prozent ihres Reblandes, immerhin 2,5 Hektar,
als Ausgleichsfldche frei, um den Rebbau bes-
ser in ein ganzheitliches Okosystem integrie-
ren zZu konnen.

Wer mit Roland Lenz diskutiert, kann zu-
weilen den Eindruck gewinnen, dass sich der
Mann woméglich mit seinen 1001 Ideen tliber-
fordern kénnte. Doch dem ist nicht so. Ob-
wohl hier tiberall an den Schraubchen gedreht
wird, behadlt er stets das Ganze im Auge. Aus
31 Traubensorten keltert er heute tber 40 ver-
schiedene Weine, neuerdings versuchsweise
auch ungeschwefelte Naturweine. Der Mann
braucht die Komplexitat als Herausforderung.
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