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Liebe Weinfreunde und Geniesser

«In jeder Freude mischt sich eine
Empfindung von Dankbarkeit.»

Seit dem letzten Erscheinen unserer Lenz-
Weinpost im April, liegt eine ereignisreiche
Zeit hinter uns. Nach dem Spatenstich Mitte
Mai, konnten wir den Anbau des Kelte-
rungsgebdaudes mit der Traubenannahme
realisieren.

Der Testlauf am ersten Weinlesetag vom
28. August 2009 mit Solaris und Léon Millot
hat gezeigt, dass wir mit dieser Investition
fir die Zukunft optimal vorbereitet sind. Die
Arbeitsablaufe sind effizienter und Uber-
sichtlicher, was entscheidend zur Qualitats-
sicherung beitragt. Zudem erfolgt die Ver-
arbeitung der Trauben schonender.

Neben der baulichen Erweiterung erfor-
derte die Pflege der Weinberge unsere gan-
ze Aufmerksamkeit. Nach anfénglicher Tro-
ckenheit, setzte Ende Juni die Gewittersai-
son ein. Das feuchte, schwiilwarme Wetter
(immer mit Hagelgefahr verbunden) be-
gunstigte nicht nur das Rebenwachstum.
Besonders die Pilze flhlten sich pudelwohl,
so dass die Mehltauinfektionsgefahr extrem
wurde. Dank verschiedenen gezielten Pfle-
gemassnahmen gelang es uns, den Fal-
schen wie den Echten Mehltau unter Kon-
trolle zu halten. Das heisse und trockene
Wetter Ende August bis September trug da-
zu bei, die Pilzinfektionen zu beenden und
die Reife der Trauben zu beschleunigen.

Lenz Sélection

Pinot Gris Blanc de Noir

Alles in allem war die Vegetationszeit der
Rebe 2009 eine grosse Herausforderung,
die unser Team erfolgreich meisterte.

Schweizer Wein liegt im Trend

Trotz wirtschaftlich unsicheren Zeiten ist die
Nachfrage nach kreativen Schweizer Weinen
gross. Das spiren wir Selbsteinkellerungs-
betriebe ganz besonders. Fir Ihre Treue,
immer wieder Neues aber auch bewdhrtes
bei uns zu probieren und einzukaufen,
mochten wir uns herzlich bedanken!

Der neue Lenz ist da!

Sind Sie neugierig auf die ersten 2009er-
Weine? Verfiihrer und Co. sind bereits ver-
figbar.

Herzlich willkommen auf dem Weingut Lenz

An diesen erlebnisreichen Tagen (28./29.
November und 5. Dezember) werden wir
Ihnen einiges an Uberraschungen bieten.
Unter anderem auch unsere neue Ge-
schenkskollektion «Danke...»

Wir freuen uns, Sie in Iselisberg willkom-
men zu heissen.

Ihre Winzerfamilie Lenz mit Team

Pinot Noir Barrique CumbreS Malbec
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Zwischenbericht zur Weinlese

Das optimale Herbstwetter hat die Reife der
Trauben so stark beglinstigt, dass wir am
30. September bereits Pinot Noir mit liber
100° Oechsle ernten konnten. Das ist ab-
solut rekordverdéachtig!

Die Weinlese 2009 ist ein Genuss.

Verlauft der Rest der Weinlese weiterhin op-
timal, werden wir unsere Pinot Noir-
Spatlesen etwa am 12. Oktober einbringen,
dies mit gleicher Qualitdt wie im Jahrhun-
dert-Jahrgang 2003!

Schweizer Weine triumphieren

Dass immer mehr Schweizer Weine an in-
ternationalen  Weinverkostungen ausge-
zeichnet werden, hat verschiedene Griinde.
Insbesondere hat das Qualitdtsbewusstsein
der Schweizer Winzer bei der Traubenpro-
duktion in den letzten Jahren Quanten-
spriinge gemacht - dies weil in der Schweiz
von 100% Wein-Qualitdt mindestens 60%
von der Arbeit im Weinberg abhangen.
Zudem konnen die immer besser ausgebil-
deten Weinmacher die optimale Trauben-
qualitat bei der Kelterung beibehalten oder
die Sortentypizitaten sogar etwas herausar-
beiten. Dazu kommt, dass sich der erfolg-
reiche Winzer viel mehr am Gusto des Kon-
sumenten orientiert und versucht, den Stil
seines Weines den Kundenanforderungen
anzupassen. Nicht zuletzt kommt uns ein-
heimischen Winzern aber auch der Klima-
wandel zu Hilfe: Die warmeren Temperatu-
ren und der vermehrte Sonnenschein for-
dern die optimale Traubenreife - gerade in
der deutschsprachigen Schweiz.

Unsere Winzer-Kollegen teilen die Meinung,
dass unser hiesiges Klima weltweit optimal
flr Sorten ist, welche «absolute Hitze» nicht
vertragen. Also perfekt fur alle Burgunder
und fur Weissweinsorten.

Stolz sind wir auf Weine, die an nationa-
len und internationalen Weinverkos-
tungen jeweils Silber errangen: Quarteto
weiss 2008, Zweigelt 2007, Pinot Noir privé
2007, Pinot Noir Pinitium Findling 2007.

In Chile errangen wir mit unserem Malbec

Gran Reserva 2008 erneut die Silbermedail-
le an der Catad d " or in Santiago de Chile.

Neubau Kelterung

Der Anbau unseres Kelterungs-Gebaudes
mit Traubenannahme wurde in nur 4 Mona-
ten Bauzeit mit lokalen Bauunternehmern
realisiert.

August 2009

Pflanzenschutz und Pflanzener-
nahrung

Dass unsere Weinberge den extremen Pilz-
druck in diesem Sommer so gut Uberstan-
den haben, ist kein Zufall. Die extensive
und immer gezieltere Bewirtschaftung unse-
rer Weinreben hat dazu gefihrt, dass das
Pflanzenwachstum im Einklang mit dem an-
gestrebten Ertragspotenzial steht. Somit
wachsen die Reben langsam und gleichmas-
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sig. Durch das kontinuierliche Wachstum
werden die Zellen der Rebe nicht «aufgebla-
sen». Die Zellwande der Trauben und der
Blatter bleiben also dick und elastisch, was
das Eindringen des Pilzes massiv erschwert
oder verhindert.

Mit diesem Wissen und den gesammelten
Erfahrungen werden wir auch unsere Bio-
Umstellung ruhig angehen kénnen.

Erweitertes Weingut Lenz-Team

Nach Jeannette Trib-Brunner haben wir un-
ser Team mit Chris Frey ergdnzt. Beides
sind junge dynamische Winzermeister. Wir
sind froh, dass sie uns tatkraftig unterstit-
zen.

?

Chris Frey ganz konzentriert.

Zudem mochten wir allen unseren fleissigen
Helfern fir Ihren Einsatz firs Weingut Lenz
herzlich danken.

Haben Sie gewusst ...

... dass die Eltern der «Syrah» «Durize» und
«Mondeuse Blanche» heissen? Beide Reben
sind in Frankreich heimisch. Somit hat der
Syrah definitiv nichts mit der Iranischen
Stadt «Shiraz» zu tun.

... dass das Geheimnis fir einen erfolgrei-
chen Bio-Weinbau im Aufbau der urspriing-
lichen Widerstandskraft der Weinrebe liegt?

... dass 94° Oechsle Zuckergehalt einen un-
gefahren Alkoholgehalt von 13 % Vol. erge-
ben?

2009:

7./8. November Degustationstage in

Hombrechtikon

12. bis 15. November Martini-Messe in Frauenfeld

Der neue Lenz ist da:
Weinerlebnis in Iselisberg

28./29. November

5. Dezember Der neue Lenz ist da:
Weinerlebnis in Iselisberg

2010:

15. Januar Pinitium Wein-Vorstellung im
neuen Kino Freienstein

16. Januar EntreAkt auf dem
Weingut Lenz

22. Januar Wein Dinner im Restaurant

Frohsinn in Uesslingen

Wilde Zeiten

In den aktuellen Herbstmonaten ist Wildge-
nuss angesagt. Als idealen Essensbegleiter
empfehlen wir dazu unseren Lenz Sélection
rot ein Cuvée aus Pinot Noir, Zweigelt und
Garanoir. Wir wiinschen «En Guete»!

«Tu, wo Du bist, was Du kannst, mit dem,
was Du hast!» (Theodore Roosevelt)

«Es stort Sie doch hoffentlich nicht beim
Rauchen wenn ich weiter esse!» zischt eine
Dame den Tischnachbar zu. «Aber nein,»
winkt der Raucher ab, «ich kann die Kapelle
trotzdem noch horen.»
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Weissweine in Degustationsfolge

Sauvignon blanc Bem 2010 Apéro, Lachs, Huhn 75 cl CHF 14.-
Sauvignon blanc Bem 2010 Gesellschaft 50 cl CHF 9.50
Pinot Gris Barrique 4| 2008 Essensbegleiter 75 cl CHF 18.—
Chardonnay Reserva Bem 2008 Essensbegleiter 75 cl CHF 18.—
Rhein-Riesling 4| 2009 Apéro, Gesellschaftsbeg. 75 cl CHF 16.50
Viognier 4| 2009 Apéro, Gesellschaftsbeg. 75 cl CHF 16.50
Sauvignon blanc 4| 2009 Apéro, Gesellschaftsbeg. 75 cl CHF 16.50
Verfihrer weiss 4| 2009 Apéro, Kase, Gesellschaft 75 cl CHF 13.--
Solaris (Bio) 4| 2009 Apéro, Kase, Gesellschaft 75 cl CHF 16.50
Federweiss 4| 2009 Apéro, Gesellschaftsbeg. 50 cl CHF 8.50
Dolce Vita weiss 4| 2008 Apéro, Kase 37.5c CHF 19.50
Rotweine in Degustationsfolge

Iselisberger Cuvée rot 4| 2009 Zvieriplattli 50 cl CHF 7.50
Lenz T 4| 2009 Zvieri, leichte Gerichte 75cl CHF 14.--
Quarteto rot E3 2009 Allrounder 75 cl CHF 16.--
Pinot Noir Auslese (Bio) 0 2008 Allrounder 75 cl CHF 16.—
Pinot Noir alte Reben 4| 2009 Allrounder 50 cl CHF 11.50
Dueto Nr. 1 4| 2009 Pasta, Rindfleisch, Kase 50 cl CHF 12.—
Léon Millot 4| 2009 Leichte Gerichte 75 cl CHF 18.—
Lenz Sélection rot 4| 2009 kraftige Hauptgerichte 75 cl CHF 19.50
Pinot Noir Barrique 4| 2008 kraftige Hauptgerichte 75 cl CHF 22.50
Pinitium Findling 4| 2008 kraftige Hauptgerichte 75 cl CHF 29.--
Pinot Noir privé 4| 2008 kraftige Hauptgerichte 75cl CHF 30.--
Dolce Vita Pinot Noir 4| 2008 Apéro, Weichkase 37,5cl CHF 19.50
Loco B 2007 Allrounder 75 cl CHF 14.--
Loco Bes 2007 Allrounder 50 cl CHF 9.50
Zinfandel Bem 2006 Allrounder 75cl CHF 15.50
Malbec Bam 2008 Allrounder 75 cl CHF 16.—
Merlot BEes 2008 Allrounder 75cl CHF 16.—
Cabernet Sauvignon Bam 2008 Fleischgerichte, Pasta 75 cl CHF 18.—
Gran Reserva

Loco Reserva Bes 2007 Allrounder 75 cl CHF 18.—
CumbreS Gran Reserva Bes 2008 Essensbegleiter 75 cl CHF 19.—
Carmenére Reserva Bem 2007 Essensbegleiter 75 cl CHF 21.—
Pinot Noir Gran Reserva Bem 2008 Pasta, Grilladen 75 cl CHF 27.50
Malbec Gran Reserva Bem 2008 Essensbegleiter 75 cl CHF 27.50
Dolce Vita Malbec Bem 2009 Kése, Dessert 50 cl CHF 22.50
Pisco Sour - —— Apéro 75cl CHF 24.—
Tropfel 4| - Schaumwein, alkoholfrei 75cl CHF 16.50

Wein-Kollektionen mit je 6 Flaschen

Kollektion «Danke ...» - - 75 cl CHF 110.—
Kollektion «erfolg» - - 75cl CHF 110.—

Folgende Weine sind ab 6. November 2010 vom Jahrgang 2010 wieder erhaltlich:

Quarteto weiss, Miiller-Thurgau, Cuvée weiss, Verfiihrer weiss- rosé und rot.

Folgende Weine sind ab Mitte Madrz 2011 vom Jahrgang 2010 wieder erhéltlich: Lenz Sélection weiss, Zweigelt, Garanoir
Alle Preise gliltig ab 30. August 2010, inkl. 7,6 % MwSt. Leere Flaschen nehmen zwecks Wiederverwendung gerne zuriick.




